四川太极大药房连锁有限公司
食品安全管理制度

1、根据《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国食品安全法实施条例》的规定，本食品经营企业现建立食品进货查验制度，加强对食品进货货源的检查验收。
2、本企业的食品进货查验制度是指根据国家有关规定和食品生产者货其他供货者之间的合同约定，对购进的食品质量进行检查，符合规定和约定的予以验收的制度。
3、检查验收的目的是为了对本企业销售的食品货源进行把关，保证本企业所销售食品的质量。
4、本企业各级管理人员、经营人员已经和经营活动有关的人员，均应遵守本制度。
5、本企业查验内容：  （一） 营业执照；  （二） 生产许可证或流通许可证  （三） 标注通过质量认证食品的相关证书 （四） 食品质量检验证明、检疫证明 （五） 销售凭证  （六） 其它与食品安全有关的证明文件  （七） 对食品进行查验，检查食品包装标识、外观等内容。
6、本企业对所进货物进行检查验收，发现存在食品安全问题的，应提出异议，经进一步证实食品不符合食品安全要求的，拒绝验收进货。
7、本企业员工必须严格执行该制度，在签订购货合同时，必须查验供货者的许可证和食品合格证明文件等，并亲自验货，货证相符方可采购。

四川太极大药房连锁有限公司
食品进货查验记录制度

1、根据《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国食品安全法实施条例》规定，对食品经营企业现建立食品进货查验记录制度，加强食品进货检查。 
2、本企业食品进货查验记录作为对供货者的许可证和食品合格证明文件等一系列文件进行查验的书面证明，应当真实。 
3、本企业各级管理人员、经营人员及与经营活动有关的人员，均应遵守本制度。  
4、进货时如实记录食品的名称、规格、数量、生产批号、保质期、供货者名称及进货日期等内容。 
5、本企业须留载有相关信息的进货或者销售票价，且记录票据的保存期限不得少于2年。  
6、实行统一配送经营方式的食品经营企业，可以有企业统一查验供货者的许可证和食品合格的证明文件，进行食品进货查验记录。






四川太极大药房连锁有限公司
专兼职食品安全管理人员制度

1.专兼职食品安全管理人员由所在车间和部门领导提出聘任人选，由管理者代表聘任。
2.专兼职食品安全管理人员是所在车间和部门质量工作的责任人之一，承担所在车间和部门负责人相同的质量责任。
3.专兼职食品安全管理人员的本职工作受所在车间或部门的领导，其质量安全管理工作受公司食品安全小组组长的领导和指导。
4.专兼职食品安全管理人员在行使质量安全管理工作职能时，具有独立行使职权的能力，不受所在车间和部门领导及其他人员的干涉。
5.负责对所在车间和部门的生产、产品质量和质量安全管理工作进行监督。
6.有权拒绝不合格原料的采购和入库，不合格原料投入生产，不合格半成品流入下道工序，不合格产品入库、出厂和销售。
7.有权提议召开质量分析会议，对所在车间和部门的质量工作提出改进意见,并向食品安全小组汇报。
8.对工作中遇到的问题及时向公司食品安全小组组长汇报，必要时可直接向公司总经理汇报。
9.各级领导和职工应支持专兼职食品安全管理人员的工作，不得对其工作设置障碍。

四川太极大药房连锁有限公司
进销货台帐制度
1、食品经营企业应严格执行《食品安全法》的规定，做到“按需进货、择优采购、质量第一”的原则，确保食品购进的合法性：①在采购食品时应选择合格供货方，对供货方的法定资格、履约能力、质量信誉等进行调查和评价，并建立合格供货方档案②审核所购入食品的合法和质量可靠性，并建立所经营食品的质量档案③对与本企业进行业务联系的供货单位销售人员进行合法资格的验证并作记录
2、采购食品应签订采购合同，明确质量条款。采购合同如果不是以书面形式确立的，购销双方应提前签订明确质量责任的质量保证协议。
3、购进食品应有合法进货台帐记录或票据，做到票帐物相符，票据和凭证应按规定保存期限不得少于2年。
4、购进食品按规定建立完整的购进台帐记录，购进台帐记录注明食品的名称、规格、生产日期、生产批号、保质期、生产厂商、供货单位及联系方式、购进数量、购进日期等项内容。
5、从事食品批发业务的应建立食品销售台账。如实记录批发的食品的名称、规格、生产日期、生产批号、保质期、生产厂家、购买单位及联系方式、销售数量、销售日期、库存数量等内容，票据的保存期限不得少于2年。
6、做好销售台帐记录，字迹端正准确，记录及时，内容完整。
7、凡经质量管理部门检查不合格、过期、变质等不符合卫生及质量条件的食品，一律不得销售。
四川太极大药房连锁有限公司
不安全食品处置制度

[bookmark: _GoBack]1、为加强本店食品质量管理，严厉打击制售假冒伪劣食品活动，确保本店按照法定条件、要求从事食品经营活动，销售符合法定要求的食品，维护本店声誉，特制定本制度。
2、对不合格食品实施处置制度，是指对销售质量不符合国家、地方或者行业标准或有关要求，或存在其他安全卫生隐患的食品，采取停止销售，退出本店的管理制度。
3、下列食品为不合格食品，应停止销售，退出本店： （一）腐烂变质、污秽不洁的； （二）包装破损和其他不符合食品卫生要求的； （三）超过安全使用期或者保质日期的； （四）应当检验、检疫而未检验、检疫，或检验、检疫不合格的； （五）掺杂、掺假，以假充真、以次充好，偷工减料的； （六）使用非食用色素或其它非食用物质加工的； （七）伪造产地，伪造或者冒用他人厂名、厂址，在商品上伪造或冒用认证标志、名优标志、国际标准采用标志、防伪标志等质量标志等，对商品质量作引人误解的虚假表示或使用绝对宣传用语的； （八）假冒他人的注册商标，或者擅自使用知名商品特有的名称、包装、装潢、造成和他人的知名商品相混淆，使购买者误认为是该知名商品的； （九）行政监管机关公布属于不合格食品的； （十）其他违反法律、法规规定的，或者存在隐患，可能对人体健康和生命安全造成损害的。
4、本店工作人员发现所销售的食品属本制度所列的不合格食品，应立即停止销售该食品，并采取下列措施： （一）立即清点不合格食品，登记造册； （二）将不合格食品撤出市场，并通知生产企业或供货方，配合召回已售出食品，并向有关监督管理部门报告； （三）对有毒有害、腐烂变质的食品应交由有关部门进行无害化处理或销毁；（四）可能造成安全卫生危害的，立即向当地行政监督管理部门报告。
5、对已经出售的严重危害人体健康、人身安全的不合格食品，本店选择能够覆盖销售范围的新闻媒体予以公告，或者在营业场所内公示，通知购货人退货，将不合格食品追回和销毁。
6、本店工作人员应对本经营店内的食品进行经常性检查，发现不合格食品应立即停止销售，撤下柜台。

四川太极大药房连锁有限公司
食品库房管理制度

1、食品及原料不能和非食品及有害物质共同存放。
2、各类食品及原料应分类、分开摆放整齐。
3、各类食品及其原料做到离地、隔墙不低于10cm,存放于货柜内或货架上。
4、散装食品应盛装于容器内，加盖密封并张贴标识。
5、库房内应有良好的通风、防潮、防腐、防鼠等设施，保持室内干燥清洁。
6、库房门、窗防鼠设施经常检查，保证功能完好。
7、设专人负责库房管理，并建立健全采购、验收、发放登记管理制度。
8、库房内食品及其原料应经常进行检查，做到先进先出，及时发现和清理过期、变质食品及其原料。








[bookmark: bookmark4]四川太极大药房连锁有限公司
从业人员食品安全知识培训和健康检查制度

1、制定培训计划，定期组织管理人员、从业人员参加食品安全知识、职业道徳和法律、法规的培训以及操作技能培训。
2、新参加工作的人员包括实习工、实习生必须经过培训后方可上岗。
3、建立从业人员食品安全知识培训档案，将培训时间、培训内容、考核结果记录归挡，以备查验。
4、食品安全管理人员负责组织本单位从业人员的健康检查工作，建立从业人员健康检查档案。
5、食品经营人员必须毎年进行健康检查，取得健康证明后方可参加工作，不得超过期限使用健康证明。
6、患有痢疾、伤寒、病毒性肝炎等消化道传染病的人员，以及患有活动性肺结核、化脓性或农渗出性皮肤病笏有碍食品安全的疾病的人员，不得从事接触直接入口食品的工作。






四川太极大药房连锁有限公司
经营婴幼儿配方乳粉管理制度

一、从事销售婴幼儿配方乳粉以外多品种经营的，药店要在销售场所划定专门的区域或柜台、货架摆放、销售婴幼儿配方乳粉，并在销售区域或柜台、货架处显著位置设立销售专柜或专区提示牌，注明“婴幼儿配方乳粉销售专区”字样，提示牌采取“绿底+白字（黑体）”式样，提示牌规格可根据药店设立的专柜或专区的空间大小而定。设置临期产品专区或专柜，并设立提示牌，用白底红字注明“临期产品专区”
二、公司应保存供货者的许可证和食品合格的证明文件，建立食品进货查验记录制度，如实记录食品的名称、规格、数量、生产批号、保质期、供货者名称及联系方式、进货日期等内容。药店应有进货、销售台账销，售台账应如实记录婴幼儿配方乳粉的名称、规格、数量、生产批号、保质期、购货者名称及联系方式、销售日期等内容。
三、从业人员在上岗前要取得健康证明；每年至少进行一次健康检查，必要时进行临时健康检查；
四、经营场所应当配备必要的信息化设备，逐步建立食品采购、销售、储存等电子台账，实现婴幼儿配方乳粉质量可追溯，并满足婴幼儿配方乳粉追溯系统的实施条件。
五、药店食品安全管理人员要在经营场所进行公示。
六、药店应当配备必要的冷藏、防冻、防潮、避光、通风、防虫、防鼠等设备或设施；婴幼儿配方乳粉仓储场所不得设置在销售场所以外的地方。
